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Canapés 
 

Unser Angebot für Empfänge: 
 

  3 verschiedene Canapés       € 5,90 

  (davon ein warmes Bouche) 

  nach Wahl des Küchenchefs 

 

Canapés: 
 
  Schwarzwälder Schinken       € 2,50 

  Edelsalami mit Peperoni       € 2,50 

  Roastbeef mit Garnitur       € 2,50 

  Kräuterkäse auf Walnussbrot mit Traube     € 2,50 

  Tomate mit Mozzarella und Basilikum     € 2,50 

  Räucherforelle        € 2,50 

  Räucherlachs         € 2,50 

 

Gefüllte Tartelettes: 

 

  Räucherlachstatar        € 2,50 

  Asiatischer Gemüsesalat mit Shiitake-Pilzen    € 2,50 

 

Vegetarisch 
 
  Tomate, Tofu         € 2,50 

  Französischer Salat        € 2,50 

  Waldpilze         € 2,50 

 

Mediterrane Häppchen 
 
  Grissini mit Räucherlachs und Katenschinken    € 2,50 

  Mozzarella mit Parmaschinken      € 3,00 
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Würzig & Bissig 
 
  Elsässer Käse-Zwiebel-Specktörtchen     € 2,50 

  Rindfleischbällchen mit Chilisauce      € 2,50 

  Minipizza         € 2,00 

  Lammspießchen mit Paprika und Schloten     € 3,00 

  Riesengarnele in Wan-Tan-Teig      € 4,00 

 

Belegte Frenchbrotschnitten 
 
mit  Schinken, Käse, Salami, Leberwurst      € 2,50 

  Forellenfilet, Räucherlachs, Crevetten     € 3,00 

 

Platte mit Gemüsesticks für 10 Personen 
 
von  Karotten, Staudensellerie, Gurke, Paprika     € 12,00 

  mit Schnittlauchjoghurt 
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VORSPEISEN 

 

Carpaccio vom Rinderfilet mit Knoblauch-Kräutervinaigrette    €   9,50 

an buntem Salatbouquet 

 

Tatar vom Räucherlachs mit kleinen Kartoffelpuffern und Limonenschmand  €   8,50 

 

Vitello Tonnato          € 10,00 

 

Ententerrine mit Apfel-Selleriesalat und Pinienvinaigrette     €   9,50 

 

 

SUPPEN 

 

Rinderkraftbrühe mit Markklößchen        €   5,00 

 

Cremesuppe von Wildkräutern mit Räucherlachsstreifen     €   6,00 

 

Ochsenschwanzessenz mit Sherry und Käsestange      €   6,00 

 

Rieslingschaumsuppe mit Kresse        €   5,50 

 

 

FISCHE UND KRUSTENTIERE 
(Hauptgang oder Zwischengericht) 

 

Tandoori vom Schottischen Lachs        € 17,00 

auf orientalischem Gemüse und Mandelreis 

 

Gerösteter Zander auf kleinen Bratkartoffeln      € 17,00 

mit marinierten Gartenkräutern und Olivenvinaigrette 

 

Gebratenes Seeteufelfilet         € 21,00 

mit Gnocchi und getrockneten Tomaten auf Safranschaum 
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HAUPTGÄNGE 
 

 

Gefüllte Maispoulardenbrust         € 16,00 

auf Rahmkohlrabi und Sesamschupfnudeln 

 

Wiener Tafelspitz mit Wurzelgemüse       € 16,00 

Schnittlauchsauce und Kartoffelstrudel 

 

Sautierte Kalbsfiletwürfel         € 19,00 

mit Champignons, Vichykarotten und Thymianfettucine 

 

Sauerbraten mit Schokoladensoße        € 16,00 

Blaukraut und Serviettenknödel 

 

Kalbsfilet mit Waldpilzcreme        € 22,00 

Schwarzwurzeln und getrüffeltem Kartoffelpüree 

 

 

KÄSE 
 

 

Käseauswahl           €   9,00 

 

Getrüffelter Brie mit Trauben–Sellerie-Salat      € 11,00 

 

 

Dessert 
 

 

Geeister Capuccino mit Mango und Mandelbogen      €   6,00 

 

Crème brûlée von der Schokolade mit Limettensorbet     €   6,50 

 

Tonkabohnen-Quarkmousse mit Ananascarpaccio und Pistazieneis   €   8,50 

 

Lauwarmen Schokoladenkuchen mit Vanilleeis      €   6,00 
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MENÜVORSCHLÄGE 

 

 

 

Menü 1 

 

Cremesuppe von Wildkräutern mit Räucherlachsstreifen 
€ 6,00 

∻ 
 

Kalbsschnitzel mit Parmaschinken 
geschmolzene Tomate und Salbeignocchis 

€ 19,00 

∻ 
 

Crème brûlée von der Schokolade mit Limettensorbet 
€ 6,50 

 

 

 

Menü 2 

 

Kohlrabicremesuppe mit frittiertem Ochsenschwanzsäckchen 
€ 6,00 

∻ 
 

Sauerbraten vom Kalbstafelspitz 
mit Cremespinat und Semmelroulade 

€ 16,00 

∻ 
 

Geeister Capuccino mit Mango und Mandelbogen 
€ 6,00 
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Menü 3 

 

Tatar von der Lachsforelle 
mit Rosenwasser, Wasabi und Salatbouquet 

€ 10,00 

∻ 
 

Gefüllte Maispoulardenbrust 
auf Rahmkohlrabi und Sesamschupfnudeln 

€ 17,00 

∻ 
 

Tonkabohnen-Quarkmousse 
mit Ananascarpaccio und Pistazieneis 

€ 8,50 
 

 

Menü 4 

 

Baumtomatenessenz mit Frischkäsenocken 
€ 5,00 

∻ 
 

Tandoori vom Schottischen Lachs 
auf orientalischem Gemüse und Mandelreis 

€ 17,00 

∻ 
 

Frittierte Banane und Ananas mit Kokosnuss-Eis 
€ 7,00 
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Menü 5 

 

 

Carpaccio vom Ochsenschwanz 
mit Kürbiskernöl und Blattsalate der Saison 

€ 10,00 

∻ 
 

Gerösteter Zander auf kleinen Bratkartoffeln 
mit marinierten Gartenkräutern und Olivenvinaigrette 

€ 17,00 

∻ 
 

Käseauswahl 
€ 9,00 

∻ 
 

Lauwarmen Schokoladenkuchen mit Vanilleeis 
€ 6,00 
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Menü 6 

 

Carpaccio 
von Seeteufel und Lachs 

€ 9,00 

∻ 
 

Gelbe Paprikacreme 
mit gerösteten Mandeln 

€ 6,50 

∻ 
 

Medaillons vom Schweinefilet in Gorgonzolacreme 
mit jungem Lauch und Pommes Macaire  

€ 17,00 

∻ 
 

Pralinencreme im Schokoladenkörbchen 
mit Früchteratatouille 

€ 6,50 
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Menü 7 

 

Vitello Tonnato 
€ 9,00 

∻ 
 

Medaillon vom Seeteufel 
auf Lauchpeperonata und Rucolabutter 

€ 15,00 

∻ 
 

Zitronengrassorbet mit Wodka 
€ 4,50 

∻ 
 

Rinderfilet mit Nussbutterjus 
Kartoffel-Selleriepüree und Romanesco 

€ 24,00 

∻ 
 

Kokos-Parfait mit Mandelsabayon 
€ 7,50 
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VEGETARISCHE MENÜS 
 

Menü A 
 

Blattsalate mit Sprossen 
und marinierten Shiitake-Pilzen 

€ 10,00 

∻ 
 

Tagliolini al Tartufo 
€ 18,00 

∻ 
 

Fruchtsalat mit Sorbet des Tages 
€ 7,00 

 

 

Menü B 
 

 
Tomaten-Mozzarella-Avocado-Salat  

mit rotem und grünem Pesto 
€ 7,00 

∻ 
 

Cremesuppe von Wildkräutern mit Croutons 
€ 6,00 

∻ 
 

Spinatlasagne mit Fetakäse 
€ 14,00 

∻ 
Geeister Capuccino mit Mango und Mandelbogen 

€ 7,00 
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Hessisches Büffet 

€ 29,00 
(ab 20 Personen) 

 

Wurstbrett mit Ahler Wurst, Blutwurst, Leberwurst und Pfefferbeisser 

Handkäs mit Musik 

Frankfurter grüne Sauce mit gekochten Eiern 

Kartoffelsalat 

Gurkensalat 

Fischvariation aus dem Räucherofen 

Verschieden Blattsalate mit Dressings 

∻ 

Hessische Kartoffelsuppe mit ausgelassenem Speck 

∻ 
 

Rippchen mit Kraut 

Schweinekrustenbraten mit Kümmelsauce 

Tafelspitz mit Wurzelgemüse 

Meerrettichsauce, Grüne Sauce 

Bratkartoffeln, Salzkartoffeln 

Gemüseauswahl 

∻ 
 

Hessische Schmandmousse 

Apfelweincreme 

Frankfurter Kranz 

Eingelegten Beeren mit Vanillesauce 
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Mediterranes Buffet 
€ 35,00 

(ab 20 Personen) 
 

Antipasti 
Vitello Tonnato 

Honigmelone mit luftgetrocknetem Landschinken 
Gefüllte Zucchini auf Käsesauce 

Gefüllte Tortillas 
Verschiedene Nudelsalate 

Verschiedene Rohkost- und Blattsalate 
Mediterrane Brotauswahl  

∻ 
 

Minestrone 

∻ 
 

Tagliatelle mit Lachs 
Seeteufelmedaillons mit Tomatenkruste und Olivenpolenta 

Lamm-Rosmarinspieß mit Ajoli 
Paella 

∻ 
 

Tiramisu 
Panna Cotta 

Orangen-Limettencreme 
Spanischer Flan 
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Österreichisches Buffet 
€ 35,00 pro Person 
(ab 20 Personen) 

 
Tafelspitz mit Schnittlauchsauce und Apfelkren 

Tiroler Bauernspeck 

Schopfbraten mit Senfgurke 
(Schweinenacken mit Senfgurken) 

Geräucherte Forelle und Lachsforelle mit Oberskren 

Brotkorb, Salzstangen, Brezeln, Kaisersemmeln 

∻ 
 

Wiener Schnitzel, Wiener Backhuhn 

Schweinebraten mit Kümmelsauce, warmes Kraut 

Erdäpfelknödel, Petersilienkartoffeln, Kartoffelsalat 

Vogerlsalat, Paradeisersalat, Fisolensalat 
(Feldsalat, Tomatensalat, Grüne-Bohnen-Salat) 

∻ 
 

Wiener Kaiserschmarrn mit Apfelmus 

Topfenpalatschinken 

Apfelstrudel 

Vanillerahmeis 

∻ 
 

Kuh-, Schaf- und Ziegenkäse 
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Kurfürstliches Büffet 
€ 48,00 pro Person 
(ab 20 Personen) 

 
Flusskrebscocktail 

Riesengarnelen mit geschmortem Paprika 

Geräucherter Lachs mit Honig-Schalotten-Crème fraîche 

Terrine von der Barbarie Ente mit Nadelbohnen 

Carpaccio vom Rinderfilet 

∻ 
 

Kalbsfilet in Trüffelsauce 

Karamellisierte Rotbarbe 

Gemüseauswahl 

Risotto von jungem Lauch und Polentaterrine 

∻ 
Internationale Käseauswahl 

∻ 
 

Frische Beeren der Saison 

Strudel mit Früchten der Saison 

Limonencreme mit Kaffeegelee 

Mousse von der Schokolade 

Exotischer Fruchtsalat mit Zitronengrassorbet 
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Kombiniertes Menü mit Buffet 
€ 56,00 

(ab 20 Personen) 
 

Ententerrine mit Apfel-Selleriesalat und Pinienvinaigrette 
 

∻ 
 

Ochsenschwanzessenz mit Sherry und Käsestange 

∻ 
 

Pochiertes Rinderfilet mit Rotwein-Schalottenconfit 
getrüffeltes Kartoffelpüree und Romanesco 

 

∻ 
 
 

Käse & Dessert Buffet 
 

Internationale Käseauswahl 

∻ 
 

Helle und dunkle Schokoladenmousse 

Biskuitrolle mit Himbeersahne 

Mangoparfait mit Erdbeeren 

Cappuccinotörtchen mit Ananas 

Dreierlei Sorbets 
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Informationen zu Veranstaltungen im Schlosshotel 
 
 
 

� Natürlich können Sie auch unser Klavier benutzen. Wir berechnen dafür € 77,00 pro 
Tag sowie ca. € 150,00 , wenn Sie eine Stimmung des Instruments wünschen. 

 
 
 

� Werten Sie Ihre Veranstaltung durch ein musikalisches Rahmenprogramm auf! 
Gerne sind wir Ihnen bei der Vermittlung eines DJ`s oder anderer Künstler 
behilflich. 
 
 
 

� Benötigen Sie einen Transfer von oder zum Flughafen? 

Möchten Sie Ihre Gäste mit einer Limousine überraschen? 

Wir übernehmen die Organisation auf Wunsch für Sie. 

 
 
 

� Weiteres technisches Equipment können wir über ein externes 
Technikunternehmen für Sie beziehen, welches Sie auf Wunsch auch während der 
Veranstaltung betreut. 

 
 
 

� Alle unsere Tagungsräume verfügen über W-Lan und Internettverbindungen, die 
unseren Tagungsgästen in den Tagungsräumen gegen Gebühr zur Verfügung 
stehen. 
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Tagungsräume & Bestuhlungsvarianten 

 
Folgende Kapazitäten stehen Ihnen zur Verfügung - angegeben ist jeweils die maximale Personenanzahl: 

 

Raum 
U-

Form 
Parlament Block Stuhlreihen 

Runde  
Tische 

Fläche Raummiete 

  
            

    
                                      

Remise 1 28 30 28 50 16 57,5 m² 180,00 € 

Remise 2 16 25 16 36 16 45,0 m² 140,00 € 

Remise 3 13 18 14 30 16 40,0 m² 140,00 € 

Remise 4 25 34 26 56 24 70,5 m² 232,00 € 

Remise 5 30 44 30 70 32 97,0 m² 308,00 € 

Remise 4+5 55 90 60 190 60 167,5 m² 508,00 € 

Wilhelm I 30 40 32 56 36 80,0 m² 220,00 € 

Wilhelm II 15 21 16 28 18 40,00 m² 140,00 € 

Wilhelm I+II 40 75 50 120 75 
120,00 

m² 
335,00 € 

Hochzeitszimmer     20 45   55,00 m² 180,00 € 

Jakob 8 6 10 15   20 m² 140,00 € 

 

Diese Raummieten beinhalten den Tagungsraum sowie die gewünschte Bestuhlungsform. 
 
 

Bitte beachten Sie, dass oben aufgeführte Raumbereitstellungskosten für eine Nutzung 
des Tagungsraumes von 09.00-18.00 Uhr vorgesehen sind. Sollten Sie den Tagungsraum 
weiterhin in dem Zeitraum von 18.00-24.00 Uhr benötigen, berechnen wir zusätzlich die 
vollen Raumbereitstellungskosten des jeweiligen Veranstaltungsraumes. 

 
Wir möchten bemerken, dass die Banketträume immer so vergeben werden, dass die 
Personenzahl im Verhältnis zur Raumgröße steht. Wünschen Sie der Personenzahl nicht 
entsprechende, größere Räumlichkeiten, berechnen wir die volle Raummiete des jeweils 
gewünschten Raumes. 
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Bestuhlungsvarianten: 

U-Form          

 
 
 
  

                 Parlament             

 
 
 
  

Block                 

 
 
  

  Kino 

 
 
  

Runde Tische 
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Tagungspauschalen 

( Ab 10 Personen ) 
 
 

"Quelle" 

 

 

 
Bereitstellung eines geeigneten Tagungsraumes mit Standardtechnik 

 
große Flaschen Mineralwasser im Konferenzraum 

 
Kaffeepause am Vormittag mit wechselnden Beilagen 

 
Business-Lunch bzw. 3-Gang-Menü 

 

 

37,00 € pro Person 
 

 

 

"Weitblick" 

 
Bereitstellung eines geeigneten Tagungsraumes mit Standardtechnik 

 
große Flaschen Mineralwasser im Konferenzraum 

 
Kaffeepause am Vormittag mit wechselnden Beilagen 

 
Business-Lunch bzw. 3-Gang-Menü 

 
Kaffeepause am Nachmittag mit Gebäck 

 
 

 41,00 € pro Person 
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"Horizont" 

  
 

Bereitstellung eines geeigneten Tagungsraumes mit Standardtechnik 
 

große Flaschen Mineralwasser im Konferenzraum 
 

Kaffeepause am Vormittag mit wechselnden Beilagen 
 

Business-Lunch bzw. 3-Gang-Menü 
 

2 Softgetränke pro Person zum Mittagessen oder im Tagungsraum 
 

Kaffeepause am Nachmittag mit Gebäck 
 
 

46,00 € pro Person 
  
 

 

"Vision" 
: 
 
 

Bereitstellung eines geeigneten Tagungsraumes mit Standardtechnik 
 

große Flaschen Mineralwasser im Konferenzraum 
 

Kaffeepause am Vormittag mit wechselnden Beilagen 
 

Business-Lunch bzw. 3-Gang-Menü 
 

Kaffeepause am Nachmittag mit Gebäck 
 

Business-Dinner bzw. 3-Gang-Menü 
 

- 1 x Übernachtung im Einzelzimmer inklusive unseres reichhaltigen Frühstücksbuffets 
 
 

129,00 € pro Person 
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Runden Sie Ihre Tagung mit einem Abendessen ab 
 

Wir servieren Ihnen ein Menü nach Wahl des Küchenchefs 
mit 3-Gängen zu € 22,00 pro Person 
mit 4-Gängen zu € 28,00 pro Person 

Getränke zu dem Abendessen werden nach Verbrauch berechnet 

 
Alternativ bieten wir Ihnen aber auch unser Fingerfoodbuffet zu € 26,00 pro Person 

an 
 

Verschiedene belegte Canapés 
 

Antipasti-Auswahl 
 

Tomate-Mozzarella 
 

Dreierlei gefüllte Wraps 
 

Italienische Hackbällchen 
 

Verschiedene Bruschetta 
 

Gurken-Lachs-Häppchen 
 

Gebackener Feta 
 

Gefüllte Eier 
 

Gebackene Champignons 
 

Gemüsesticks mit verschiedenen Dips 
 

Fruchtspieße 
 

Mini-Sahnewindbeutel 
 

Mini-Plundermix 
 

Mini eis am Stiel 
 

Obstplatten 
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Kaffeepausen für Ihre Tagung 
 
 

Kaffee und Tee mit Feingebäck 
€4,00 pro Person 

 

∻ 
 

Kaffee und Tee 
mit Croissants und Plundergebäck 

€ 6,00 pro Person 
 

∻ 
 

Kaffee und Tee 
mit Blechkuchen 

€ 6,00 pro Person 
 

∻ 
 

Kaffee und Tee 
mit Naturjoghurt und frischen Früchten 

zum selber Mischen 
Obstspieße, frisch gepresster Orangensaft 

€ 9,50 pro Person 
 

∻ 
 

Kaffee und Tee 
Lachs-Käse -und Katenschinken-Häppchen 

Riesengarnelen in Wan Tan 
€ 12,00 pro Person 
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Tagungstechnik 
 

Unsere Standard-Tagungstechnik, welche in den Tagungspauschalen integriert ist, 
beinhaltet folgende Utensilien: 

 
Flipchart 

 
Pinnwand 

 
Overheadprojektor 

 
Leinwand 

 
Stifte und Tagungsblöcke 

Zusätzlich buchbares Equipment: 

Beamer 
€ 35,00 

 
kleines Beschallungsset 

€ 50,00 € 
 

Fernsehgerät 
€ 12,50  

 
Videogerät 

€ 12,50 

Rednerpult 
kostenfrei 

Flipchart, Pinnwand 
zu je € 7,50 

 
 

Fotokopien  
schwarz-weiß: € 0,30 pro Seite  

farbig € 1,00 pro Seite 

Folienkopien 
€ 1,00 pro Stück 

 

 


