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Pilz-Essenz .

mit Pfifferlingsschaum
Mushroom essence with chanterelle foam

Gebackene Pinsa

mit sautierten Pfifferlingen, Junglauch, gezupﬁem Burrq’ro

schwarzem Pfeffer und Schmand
Oven-baked Pinsa with sautéed chanterelles, spring leeks, forn burratq,
black pepper and sour cream

Pasta .

mit Pfifferlingen in Rahm, D|II Zitrone und Grana Podono
Pasta with chanterelles in a cream sauce, dill, lemon and Grana Padano

Serviettenschnitte

mit Pfifferlingen in Rahm, Dill und marinierten Wlldkrou’rern
Bread dumpling slice with chanterelles in a cream sauce, dill and
marinated wild herbs

Sautierte Pfifferlinge

mit Junglauch und neuen Kartoffeln
Sautéed chanterelles with spring leeks and new potatoes

WAHLWEISE MIT: Optionally served with:

.. RoastbeefRoastbeef. . . . . . .. . ... .
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.. Wiener Schnitzel wiener Schnitzel . . . . . . . . . . . ... ... . ...

Pfifferlinge in Rahm

mit Junglauch und neuen Kartoffeln
Chanterelles in a cream sauce with spring leeks and new porfaroes

WAHLWEISE MIT: Optionally served with:

.. Roastbeef Roastbeef. . . . . . ..
. Wolfsbarsch Seabass. . . . . . . . . @ . . . o
.. Wiener Schnitzel wiener Schnitzel . . . . . . .. . .. ... ... ....

DESSERT

Haselnuss-Panna-Cotta
mit Honigfeigen und Tahiti-Vanille-Rosmarin-Eis

Hazelnut panna coffa with honey figs and Tahifian vanilla rosemary ice cream

ab 18 Uhr

10,00 €

18,00 €

24,00 €

23,00 €

22,00 €

11,00 €
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