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/ UNSER VALENTINS-MENU

am 14. Februar 2026

VORSPEISE

Tartar vom Graved Lachs mit eingelegter Senfmelone,
Gurkenrelish und Mizuna

Alternativ mit Burrata

ZWISCHENGANG

Rote Beete-Essenz mit Topfen-Haselnuss-Knodel
und Schnitflauch-Ol

HAUPTGANGE

Rosa gebratenes Kalbsfilet mit Truffel,
Sugar Snaps und Kartoffelpuree

ODER

Gebratenes Saiblings Filet mit griner Sauce Veloute,
Sugar Snaps und Kartoffelschaum

ODER

Spaghettini mit Traffel,
Onsen-Ei, Erbsenschotften und Parmesan

DESSERT

Tortchen von der Ruby-Schokolade mit Passionsfrucht,
Macadamianuss und Kokos-Sorbet

4-Gang-Menu | 79 € pro Person Q)—
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