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BAD WILHELMSHOHE. Der
bunte Holzhocker steht noch
immer in der Kiiche. Mehr als
35 Jahre hat er iiberdauert, un-
zdhlige Kiichenmitarbeiter ha-
ben ihn hin- und hergescho-
ben und sich darauf ausge-
ruht. Harald Kolle ist er sofort
aufgefallen, als er nach mehr
als 30 Jahren die Kiiche des
Schlosshotels Bad Wilhelms-
héhe wieder betrat. ,Hier
habe ich meine schénste Zeit
verbracht®, sagt der 61-Jihri-
ge. 1968 begann dort seine
Koch-Karriere. Seit Mitte Mai
arbeitet er wieder im Schloss-
hotel, als Kiichendirektor.

Gemeinsam mit Kiichen-
chef Dennis Kolle, seinem 24-
jéhrigen Sohn, will er das tra-
ditionsreiche Hotel kulina-
risch weiter nach vorne brin-
gen. Wenn er das sagt, klingt
es glaubhaft.

Sof3e fiir Brandt und Stoph

Schon beim Iegendiren
Treffen von Bundeskanzler
Willy Brandt und DDR-Minis-
terprisident Willi Stoph am
21. Mai 1970 in Kassel hat er
am Menii fiir die Staatsmén-
ner mitgewirkt: Als Chef
Saucier war er fiir den Rehrii-
cken aus heimischen Wildern
mit Wacholder-Rahmsof3e ver-
antwortlich. .

~Stindig hat mir ein Sicher-
heitsbeamter {iber die Schul-
ter geschaut®, erinnert sich
Kolle-Senior. Und bevor das Es-
sen hinausging, wurde von al-
lem vorab eine Probe genom-
men. Der Staatsbesuch hatte
dem Hotel damals zum Auf-
schwung verholfen.
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Zweimal Kolle in der Kiiche

Vater Harald und Sohn Dennis stehen im Schlosshotel Bad Wilhelmshohe gememsam am Herd

Seitdem hat
sich viel verin-
dert. Wihrend
Anfang der 70er-
Jahre in der Kii-
che noch mit
Kohle geheizt
wurde und zwei
Frauen im Kel-
ler die Kartof-
feln fiir Pommes
geschélt haben,
haben sich die
Zubereitungsar-
ten heute durch
die technische
Entwicklung
drastisch verin-
dert. Kolle zieht
einen  Dienst-
plan von 1971
aus der Kiichen-
schublade. 30
Leute arbeiteten
damals in der
Kiiche, heute
sind es zehn.
Von 1975 an war
er Kiichenchef,
bis er 1979 das
Schlosshotel
verlie? und das | d
Restaurant ,Cal- L—

vados” erdffne-
te, das er 30 Jah-

Te lang fiihrte.

Auch ein altes, handschriftlich
verfasstes Rezeptbuch zieht er
aus der Schublade und einen
Zeitungsbericht. ,Hier, 1983
habe ich mit der Kochlcunst-
mannschaft Kassel die Gold-
medaille bei der Olympiade
der Koéche in Osaka nach
Deutschland geholt”, sagt er.

Vater und Sohn setzen jetzt
auf die Kombination zwischen
klassischer und moderner Kii-
che. Und das mit frischen, re-

gionalen Produkten, abhingig
von der Jahreszeit, und zu ei-
nem guten Preis-Leistungs-
Verhiéltnis. Die meisten Spei-
sen sollen wieder selbst herge-
stellt werden. So steht etwa
der hausgebeizte Lachs nach
einem alten Rezept des
Schlosshotels aus den 60er-
Jahren wieder auf der Speise-
karte. Auch den alten Wein-

- keller wollen sie wieder mit

erlesenen Tropfen bestiicken.

Kiichenchef im Schlossho-
tel war auch der Traum von
Dennis Kolle. Der hat sich im
Februar dieses Jahres erfiillt.
»Das Kochen wurde mir prak-
tisch in die Wiege gelegt", sagt
er. 2005 hat er im dritten Aus-
bildungsjahr den Hugues-In-
nocenti-Pokal gewonnen, eine
hohe Auszeichnung in Nord-
hessen fiir Koche in der Aus-
bildung. Anschliefend arbei-
tete er in verschiedenen Ho-

Treffen der Generationen: Harald Kolle und sein Sohn Dennis stehen kunﬁ:rg im Schlosshotel Bad Wilhelmshdhe ge-
meinsam am Herd.
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tels. Die Priifung zum Kiichen-
meister hat er noch vor sich.
Sein Vater hat die schon 1972
erfolgreich gemeistert. ,Wir
sind gutes Team, das sich her-
vorragend ergdnzt®, sagen bei-
de. Gemeinsam wollen sie die
Menschen aus Kassel wieder
fiir die ,gute Kiiche* des
Schlosshotels gewinnen, in
der auch der alte, bunte Holz-
hocker noch viele Jahre seinen
Platz haben soll.



