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Essigkreationen im Schlosshotel

Essig und Weine
sind sein Fach-
gebiet: Fachjour-
nalist Matthias F.
Magnold

Einen unvergesslichen Abend mit feinsten Essigkreationen aus der Pfalz hielt der kulinarische
Kalender des Schlosshotels am 4. Juni fiir begeisterte Feinschmecker bereit. Prasentiert von
Essigexperte, Weinjournalist und Buchautor Matthias F. Magnold gab es ein Fiinf-Gange-Mend,
verfeinert mit Vanille-, Granatapfel-, Erdbeer- oder Rosenessig. Mit feinsten chilenischen Wei-
nen stieflen an: Hoteldirektor Karsten Jefi, Kiichendirektor Harald Kolle, Kiichenchef Dennis
Kolle, F&B Manager Markus Lindenberg und Verkaufsdirektor Sebastian Zemelka [v. L)
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Flasche des edlen
2005 Neyen, Espi-
ritu de Apalta




