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Restaurant im Schlosshotel Bad Wilhelmshthe

Aufbruch wird spiirhar, sobald man das Schlosshotel betrit.
Aufbruch herrscht auch im hauseigenen Restaurant, das innerhalb
weniger Momate sein Gesicht veriindert hat. Dennis Rolle st neuer
Kiichenchef - sein Yater Harald Kolle neuer Kiichendirektor. Harald
Kolle, der einige Jahrzehnte als Teilnehmer fiir den Verband der
deutschen Kiche bei imernationalen Kochausstellungen dabei
war und 1983 die Goldmedaille in Osaka gewann, fibrt auch den
seltenen Titel .Maitre Rotisseur=. Er war schon einmal, von 1968
bis 1977, am Herd des Schlasshotels titig, zuletzt in der Position
des Kichenchefs. Nicht nur gastronomisch war das vine glinzende
Periode des Schlosshotels - wir erinnern uns an das Gipfeltreffen
Brandy Stoph im Jahre 1970, GroBe Namen und Auszeichnungen,
belegen den Rang, den Harald Kolle inder Gastronomieszene geniebt.
Und der junge Kolle? Yon Kindesbeinen an stand Dennis Kolle xon der
Seite seines Vaters in der Kiiche. Da liegt es nithe, duss er den Beruf
seines Vaters erlernie, Seine ersten Sporen hat er sich i Restaurant
Pleffermiihle im Hotel Gude verdient und seinen ersten grotsen Preis
chenfalls: den renommierten Innocenti-Pokal im Jahre 2005,
Beiden ist der Kontakt zu den Gisten sehr wichtig, .Der Kiiche
Gusicht geben, sagen sie und wollen sich dem Kasseler Publikum
wieder doffnen. Die Gerichte sind klassisch und kreativ - klas-
sisch eben modern interpretiert. Selbstverstiindlich werden im
Schlosshotel nur die besten Zutaten aus der Region verarbeitet.
Zu den Lieferanten gehdren namhafie Anbieter wie die Fleischere
Rohde oder der Gemuselicferant Meibner. Spezialititen wie die
JGald de Paris=Butier oder der hausgebeitzte Lachs werden noch
nach alten Rezepten gefertigl.

Der Ehrgeiz ist spirbar, zu den Besten zu gehoren und an die Zeiten
der 70er Jahe anzukniipfen. Das Schlosshotel soll wieder weit iiber
die Grenzen Kassels hinaus fiir Gastronomie der Spitzenklasse ste-
hen. Harald Kolle, als Mitbegriinder der .Chaine des Rotisseurs™ in
Kassel. michte dieses Emblem wieder am Eingang des Schlosshotels
sehen, Food & Beverage Manager Markus Lindenberg blickt bereits
auf die ersten hervorragend besuchten Veranstalmgen zuriick und
erzihlivon den begeisterien Gisten.

Ja, der alte Geist des Schlosshotels ist zurfickgekehrt.



