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Wienerisches statt Wiesn

llerorten stehen die Zei
Achen auf Oktoberfest —

wie wohltuend ist da
zur Abwechslung ein dsterrei
chischer SchmankerlAbend,
wie ihn jetzt das Restaurant
Schlossblick im Schlosshotel
von Gerhard und Monika
Jochinger ausrichtete. Fiir
etwa 100 Giaste hatten Ki-
chenchef Leander Wagner und
Sous-Chef Wendt Lotichius ein
Panorama bsterreichischer
Kostlichkeiten vom Fiakermr
lasch iiber Wiener Backhendl
und gesulzten Tafelspitz bis
zu Wachaner Marillenknd-
deln sowie Linzer und Sacher

torte aufgetischt. Mit dem kuli-
narischen Thema des Abends
harmonierten nicht nur denk-
wiirdige Weine aus der Wach-
au und dem Burgenland, son-
dern auch die Musikbegleimng
von Guntram Pauli mit ésterrei-
chischen Evergreens von Falco
bis Rainhard Fendrich.

Als Nachfolger des langjahri-
gen Schlosshotel-Kiichenchefs
Harald Kolle, der Ende 2015 in
den Ruhestand ging und kurz
darauf iiberraschend verstarb,
ist die Kiiche des Hauses jetzt
mit dem Sternegastro-erfahre-
nen Allgiuer Wagner und
dem aus der ostfriesischen

Heimat an seine frithere Kas-
seler Wirkungsstitte zuriick-
gekehrten Lotichius wieder in
eingespielt-kreativem  Fahr
wasser. Als gastronomischer
Leiter im Haus wacht Julian
Steffens bereits im zweiten
Jahr iber gute Servicequalitit,
und seit einigen Wochen hat
das Schlosshotel eine neue Di-
rektorin vom Dienst: Birgit
Hanusch hat ihre vergangenen
20 Berufsjahre auf der Ostsee-
insel Usedom verbracht, zu-
letzt im feinen Viereinhalb-
Sterne-Wellnesshaus Ostsee-
blick auf Usedom. Gebiirtig
stammt die neue Leiterin des
Hauses am Bergpark aber aus
Bayern — ja, dem Weltmittel-
punkt aller Oktoberfeste. Aber
das Kulinarische, das konnen
die Osterreicher dann doch
noch ein bissl besser.

Osterreichisches im Schlosshotel: Von links Kiichenchef Leander Wagner, Inhaberin Monika Jochin-
ger, Wirtschaftsdirektor julian Steffens, Hotelmanagerin Birgit Hanusch, Empfangsdame ,,5isi” und

Sous-ChefWendt Lotichius.
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